


Formatos

Paleta de Cebo Loncheada

Pack (100g)

Formatos

Jamón Serrano Loncheado 

Pack (500g)

Formatos

Jamón Loncheado Reserva 

Pack (150g) Pack (250g)

Formatos

Chorizo tipo Pamplona Loncheado

Pack (100g)

Formatos

Cecina Loncheada

Pack (100g)

Formatos

Salchichón Loncheado

Pack (80g)

Formatos

Jamón Ibérico Picado

Pack (1kg)

Formatos

Salchichón Ibérico Loncheado

Pack (150g)

Formatos

Taquitos de Jamón

Pack (150g)

CHARCUTERIA´
Desde el jamón cocido hasta la Txistorra de tripa natural, los 

embutidos forman parte de nuestra  tradición culinaria. Para 

comerlos solos o cocinados, ya que aportan sabor y color a 

numerosos platos de cuchara, apetecibles en cualquier 

época del año. Como no todas las cocinas son iguales, 

disponemos de diferentes formatos, en tamaño y 

presentación, y/o enteros o loncheados.

låß çålïdådëß
Jamón bodega, Jamón reserva, gran 

reserva… Cada tipo de jamón serrano 

refleja el arte del curado y la dedicación 

de los maestros jamoneros, ofreciendo 

una experiencia única que varía según 

el tiempo y el cuidado invertido en su 

elaboración.



Formatos

Chorizo Sarta Picante

Unidad  (200g)

Formatos

Chorizo Ibérico de Salamanca

Unidad 

Formatos

Salchichón Ibérico de Salamanca 

Unidad 

Formatos

Lomo Curado de Bellota de Salamanca

Unidad 

Formatos

Chorizo Extra tipo Pamplona

Unidad 

Formatos

Chorizo Sarta Dulce

Unidad  (200g)

Formatos

Salchichón Cular Supremo

Unidad 

Formatos

Caña de Lomo Ibérico de Cebo Huelva

Unidad 

Formatos

Jamón Cocido Loncheado 
Monells

Pack (110g)

Formatos

Salami Picante Napoli  
Gianni Negrini

Pack (125g)

Formatos

Mortadela
 Larrasoaña

Unidad 

Formatos

Fuet Extra 

Unidad (150g)

Formatos

Lomo Blanco Medio de Salamanca 

Unidad 

ål çtë

Al estar envasados al vacío, mantienen 

intactas sus propiedades 

organolépticas —sabor, aroma y textura

— durante más tiempo, sin necesidad de 

conservantes artificiales. Además, al 

tratarse de piezas enteras, se puede 

elegir el grosor del corte según la 

ocasión, lo que realza aún más la 

experiencia gastronómica.

Formatos

Pechuga de Pavo Loncheado 
Monells

Pack (110g)

Formatos

Jamón Cocido 
Negrini

Pack (80g)

prëçtådøß
Los embutidos ya precortados ofrecen una combinación perfecta 

de sabor, practicidad y presentación. Al venir listos para servir, 

ahorran tiempo en la cocina y son ideales para aperitivos, tablas 

de charcutería o bocadillos rápidos. Su corte uniforme no solo 

mejora la estética del plato, sino que también garantiza una 

experiencia de consumo más cómoda y consistente. 



Formatos

Morcilla de Burgos

Unidad

Formatos

Txistorra Picante 
Hortanco

Caja (3kg)

Formatos

Chorizo Oreado 
Hortanco

Pack

Formatos

Txistorra Dulce 
Hortanco

Caja (3kg)

Formatos

Morcilla 
Larrasoaña

Pack (500g)

Formatos

Butifarra Negra Gruesa

Unidad (250g)

Formatos

Morcilla de Burgos
Villarcayo

Unidad (300g)

Formatos

Butifarra Blanca

Unidad (250g)

Formatos

Bacon en Tiras

Pack (2kg)

Formatos

Bacon Sin Corteza Loncheado 

Pack (1kg)

Formatos

Bacon Ahumado Sin Corteza

Unidad (3kg)

Formatos

Bacon de Pavo

Unidad (2kg)

txïstrå
La txistorra navarra es un 

embutido tradicional que forma 

parte esencial de la 

gastronomía de Navarra. 

Elaborada principalmente con 

carne de cerdo, panceta, ajo, sal 

y pimentón, se caracteriza por 

su sabor intenso, su textura 

jugosa y su color rojizo. Su 

preparación artesanal y su 

curación breve la hacen ideal 

para consumir frita o a la 

parrilla, especialmente en 

celebraciones populares. La 

txistorra no solo es un símbolo 

culinario, sino también un 

reflejo del arraigo cultural y la 

pasión por los sabores 

auténticos.

El bacon, conocido por su sabor 

ahumado y su textura crujiente, 

se presenta en distintas 

variedades según su origen y 

método de preparación. Cada 

tipo de bacon aporta matices 

únicos a los platos, desde 

desayunos clásicos hasta 

recetas gourmet.
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Formatos

Centro de Paleta de Cebo

Unidad

Formatos

Punta Pulida de Jamón Reserva 
Josenea Bio

Unidad

Formatos

Jamón Gran Reserva Monte Nevado

Unidad

Formatos

Centro de Jamón Reserva 

Unidad

Formatos

Cecina Curada Media Tapa 

Unidad

Formatos

Centro de Jamón Ibérico 
de Cebo de Salamanca

Unidad

Formatos

Centro de Jamón Reserva 

Unidad (5.8kg)

Formatos

Centro de Paleta Serrana 

Unidad

Formatos

Jamón Cocido 11x11 
Monells

Unidad (3kg)

Formatos

Barra de Fiambre para Sándwich 

Unidad (3kg)

Formatos

Pechuga de Pavo de Alto Rendimiento 
Monells

Unidad (3kg)

Formatos

Jamón Cocido Extra Sin Fosfatos 

Unidad

Formatos

Jamón Cocido Jampur 
Jampur

Unidad (3kg)

Frëßçø
El corte en fresco es clave para 

disfrutar al máximo de los 

embutidos de calidad. Al cortar 

justo antes de servir, se 

preservan mejor los aromas, la 

textura y el sabor natural del 

producto, evitando la oxidación 

y la pérdida de jugosidad. 

Además, permite adaptar el 

grosor del corte según el tipo de 

embutido y el momento de 

consumo, realzando su 

presentación y experiencia 

gastronómica. Un buen corte en 

el momento justo transforma un 

simple embutido en un 

auténtico placer para los 

sentidos.



Formatos

Pastrami de Ternera

Unidad

Formatos

Guanciale (Panceta Con Pimienta) 

Unidad

Formatos

Panceta Cerdo Lardo

Unidad

Formatos

Mitad de Panceta

Unidad

Formatos

Prosciutto Granfesa (Jamón cocido)

Unidad

Formatos

Carpaccio de Bovino (Buey) 

Unidad

Formatos

Panceta Guanciale con Pepe

Unidad

Formatos

Mortadela Bologna 
(IGP Ovale Mezza)

Unidad

Formatos

Bresaola Mezza

Unidad

Formatos

Salchicha Bratwurst 
Larrasoaña

Pack (4 unidades ­ 300g))

Formatos

Bloc Foie Gras 30%
Rougié

Unidad (1kg)

Formatos

Manteca de Cerdo Ibérica 

Unidad (400g)

Formatos

Sobrasada 

Unidad

Formatos

Paté de Campaña

Pack (5kg)

Formatos

Rulo de 100% Mousse Pato

Unidad

Formatos

Salchichas para Cocktail 
Almirez

Pack (1kg)

Elegir marcas locales no solo es una 

decisión de consumo, sino también un 

acto de compromiso con la comunidad. 

Al apoyar productos de origen cercano, 

se impulsa la economía local, se 

generan empleos y se promueve la 

sostenibilidad al reducir la huella de 

transporte. Además, las marcas locales 

suelen ofrecer una mayor trazabilidad, 

calidad artesanal y conexión con las 

tradiciones del territorio. Consumir 

local es apostar por el valor auténtico, 

la innovación cercana y el desarrollo 

responsable.

Formatos

Salchichas Frankfurt 
Larrasoaña

Pack (1kg)
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