


FLORES, 
BROTES, GERMINADOS, 

MINI VERDURAS 
Y FRUTOS ROJOS

También se come por los ojos, y por eso disponemos de una 
gran variedad de productos que enamoran a la vista. Añadir 

flores a nuestros platos no solo los hace más atractivos y 
frescos, sino que también aportan sabores y matices únicos.
Las semillas germinadas son vegetales frescos con un sabor 
delicado, un auténtico tesoro tanto para el organismo como 

para la vista. Y qué decir de las mini hortalizas: variedades más 
pequeñas, pero con la ventaja de que pueden servirse enteras 

en el plato, aportando color, textura y originalidad.

Formatos

Flor de Calabacín

Pack

Formatos

Flor de Ajo

Pack

Formatos

Flor de Clavel Mixto

Pack

Formatos

Flor de Miel (Alisium)

Pack

Formatos

Mini Rosas

Pack

Formatos

Flor de Tagetes

Pack

Formatos

Begonia Roja C.G

Pack

Formatos

Violas

Pack

Formatos

Violas

Pack

Formatos

Clavelitos

Pack
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flëß
El uso de flores y pétalos en la 

cocina aporta un toque de 

elegancia, color y originalidad a los 

platos. Más allá de su valor 

estético, muchas flores comestibles 

ofrecen sabores delicados, aromas 

sutiles y propiedades nutricionales.

ëlërïçå,
Conocidas como 

flores eléctricas  Acmella oleracea, 

son pequeños brotes comestibles 

que provocan una sensación 

efervescente, vibrante y 

ligeramente anestésica en la boca.Formatos

Flor de Salvia

Pack

Formatos

Flor de Aciano

Pack

Formatos

Flor de Alhelí

Pack

Formatos

Flor de Borraja

Pack

Formatos

Flor de Romero

Pack

Formatos

Flor Margarita (Dimorfoteca)

Pack

Formatos

Flor de Lobelia

Pack

Formatos

Flor de Caléndula

Pack

Formatos

Pétalos de Rosa

Pack

Formatos

Flor de Saúco

Pack

Formatos

Flor de Alisium Morada

Pack

Formatos

Mix de Flores

Pack

Formatos

Flor de Pentas

Pack

Formatos

Mix de Pétalos

Pack

Formatos

Sechuan Buttons Flor Eléctrica

Pack

Formatos

Flor de Lavanda

Pack



Mïçrø
Las ensaladas micromézclum están 

compuestas por una cuidada 

selección de brotes tiernos y hojas 

jóvenes de distintas variedades, 

como rúcula, espinaca, mostaza 

roja o tatsoi. Su textura delicada, 

colores vibrantes y sabores intensos 

las convierten en una opción ideal 

para platos frescos, ligeros y 

visualmente atractivos.

mëlïßå
Los brotes de melisa, también 

conocidos como toronjil, aportan 

un delicado aroma a limón y un 

sabor suave y refrescante que los 

hace ideales para realzar platos 

dulces y salados.

Un sabor suave y ligeramente 

anisado, ideal para dar un toque 

fresco y elegante a platos gourmet. 

Con su aspecto fino y su aroma 

delicado, se utilizan en ensaladas, 

sopas, salsas y como decoración.

pïføø
Los brotes de perifollo tienen un 

sabor suave y refinado, con notas 

sutiles de anís y regaliz, lo que lo 

convierten en un ingrediente muy 

apreciado en la alta cocina.

ßhïßø

Formatos

Micromézclum con Pétalos

Pack

Formatos

Micromézclum

Pack

Formatos

Brotes de Garbanzo

Pack

Formatos

Brotes de Rábano Verde

Pack

Formatos

Brotes de Albahaca

Pack

Formatos

Brotes de Albahaca Genovesa

Pack

Formatos

Brotes de Mizuna

Pack

Formatos

Brotes de Albahaca Púrpura

Pack

Formatos

Brotes de Cilantro

Pack

Formatos

Brote de Perifollo

Pack

Formatos

Brotes de Melissa

Pack

Formatos

Brotes de Rábano Morado

Pack

Formatos

Brotes de Shiso

Pack

Formatos

Brotes de Zanahoria

Pack



Formatos

Brotes de Pino

Pack

Formatos

Germinados de Zorri

Pack

Formatos

Brotes de Berro

Pack

Formatos

Germinados de Soja

Pack

Formatos

Germinado de Col Lombarda

Pack

Formatos

Germinados de Tahoon

Pack

Formatos

Germinados de Melissa

Pack

Formatos

Germinados de Berro

Pack

Formatos

Germinados Scarlet

Pack

Brøtëß
Además de su valor nutricional, los brotes embellecen los platos con sus formas 

delicadas y colores vivos, siendo ideales para ensaladas, aperitivos, platos 

principales y presentaciones gourmet.

Formatos

Brotes de Soja

Pack

Formatos

Germinados de Syrha Leaves

Pack

Formatos

Brotes de Guisante

Pack

Formatos

Germinados Vene (Acedera)

Pack

Formatos

Germinados de Alfalfa

Pack

Formatos

Brotes Mostaza

Pack

Formatos

Brotes de Borraja

Pack

Formatos

Brote de Verdolaga

Pack

Formatos

Brotes de Mandarina

Pack



Tïëstøß vïvøß
El uso de brotes en tiestos vivos en la cocina 

representa una apuesta por la frescura absoluta, 

la sostenibilidad y la presentación innovadora.

Formatos

Germinados de Cebolla

Pack

Formatos

Germinados de Lenteja

Pack

Formatos

Germinado de Ajo

Pack

Formatos

Germinados de Guisante

Pack

Formatos

Germinado de Shiso Rojo

Pack

Formatos

Germinados de Remolacha

Pack

Formatos

Germinados de Puerro

Pack

Formatos

Germinado de Espárrago

Pack

Formatos

Germinado de Rábano

Pack

Formatos

Brotes de Guisante

Pack

Formatos

Brotes de Capuchina

Pack

Formatos

Brotes de Acedera

Pack

Formatos

Brotes de Perifollo

Pack

Formatos

Brotes de Cilantro

Pack

Formatos

Brotes de Remolacha

Pack

Formatos

Brotes de Mostaza

Pack

Formatos

Caja Hojas Mix ­ Tiestos vivos

Pack

Formatos

Sakura Mix ­ Tiestos vivos

Pack



El shiso verde tiene un sabor 

fresco con notas cítricas y 

mentoladas, ideal para 

ensaladas, sushi, ceviches y 

cócteles. El shiso morado, más 

intenso y ligeramente especiado, 

se utiliza tanto por su sabor como 

por su color vibrante.

ßhïßø
Es ideal en repostería, como en 

galletas, bizcochos o helados, y 

combina muy bien con 

ingredientes como el limón, la 

miel o el chocolate.

låvåñdå

Formatos

Shiso Rojo

Pack

Formatos

Shiso Verde

Pack

Formatos

Perifollo Fresco

Pack

Formatos

Tomillo Fresco

Pack

Formatos

Cilantro Fresco

Pack

Formatos

Menta Fresca

Pack

Formatos

Perejil Fresco

Pack

Formatos

Albahaca Fresca

Pack

Formatos

Melisa Fresca

Pack

Formatos

Eneldo Fresco

Pack

Formatos

Laurel Fresco

Pack

Formatos

Estragón Fresco

Pack

Formatos

Perejil Rizado

Pack

Formatos

Lavanda Fresca

Pack

Formatos

Cebollino Fresco

Pack

Formatos

Tomillo Limón Fresco

Pack



Çrøñëlå
Conocida por su fragancia cítrica y refrescante, es un 

ingrediente popular en la cocina asiática, especialmente en 

platos tailandeses, vietnamitas e indonesios.

Formatos

Citronela Fresca

Pack

Formatos

Orégano Fresco

Pack

Formatos

Hierba Luisa Fresca

Pack

Formatos

Cilantro Fresco

Pack

Formatos

Salvia Fresca

Pack

Formatos

Amaranto

Pack

Formatos

Acelga Roja

Pack

Formatos

Bimi

Pack

Formatos

Perejil Fresco

Pack

Formatos

Mejorana Fresca

Pack

Formatos

Capuchina

Pack

Formatos

Espinaca Roja

Pack

Formatos

Oxalis Rojo

Pack

Formatos

Hoja de Ostra

Pack

Formatos

Oxalis Verde

Pack

Formatos

Ficoide Glacial

Pack



Stëvïå
Con sus hojas de sabor intensamente 

dulce, es una alternativa natural al azúcar 

que se puede incorporar directamente en 

la cocina. A diferencia de los edulcorantes 

procesados, las hojas frescas conservan 

sus propiedades originales y un ligero 

matiz herbal que aporta un toque 

distintivos.

lïmå kåffïr 
Su aroma cítrico intenso, con notas 

florales y ligeramente especiadas, aporta 

profundidad y frescura a currys, sopas, 

salteados y marinados.

mï zåñåhïåß 
Con tonalidades que van del naranja intenso al morado, amarillo 

y blanco, estas pequeñas raíces no solo aportan un toque visual 

sorprendente, sino también una variedad de nutrientes y 

antioxidantes únicos según su color.

Formatos

Tops Menta Chocolate

Pack

Formatos

Hoja Lima Kaffir Fresca.

Pack

Formatos

Cilantro Fresco

Pack

Formatos

Hoja Lima Kaffir Fresca.

Pack

Formatos

Barbas Hinojo

Pack

Formatos

Atsina

Pack

Formatos

Bandeja de Hoja Planta Queso

Pack

Formatos

Mini Rabanitos

Pack

Formatos

Mini Nabo

Pack

Formatos

Colirábano

Pack

Formatos

Mini Zanahorias de Colores

Pack

Formatos

Mini Mazorca de Maíz

Pack

Formatos

Mini Zanahoria Violeta

Pack

Formatos

Mini Zanahoria Blanca

Pack

Formatos

Mini Zanahoria

Pack

Formatos

Mini Zanahoria Amarilla

Pack



çøñ fl
El minicalabacín con flor es una joya 

culinaria que combina la ternura del 

calabacín joven con la elegancia de su flor 

comestible. Muy valorado en la cocina 

mediterránea, este ingrediente se utiliza 

tanto en platos frescos como en 

preparaciones más elaboradas. La flor, de 

textura suave y sabor delicado, puede 

rellenarse con quesos, mariscos o 

verduras, y luego cocinarse al horno, 

frita o al vapor.

mï låmüÿø
Su tamaño compacto lo hace ideal para 

presentaciones creativas y platos 

individuales, sin perder la intensidad de 

su color rojo brillante ni su textura 

carnosa. Perfecto para rellenar, asar, 

saltear o consumir en crudo, este 

minipimiento aporta un toque de frescura, 

dulzura natural y atractivo visual a 

cualquier receta.

Formatos

Mini Cebolleta Roja

Pack

Formatos

Mini Cebolleta

Pack

Formatos

Mini Puerro

Pack

Formatos

Mini Pepino

Pack

Formatos

Micro Calabacín con Flor

Pack

Formatos

Mini Calabacín

Pack

Formatos

Mini Endibia

Pack

Formatos

Mini Berenjena

Pack

Formatos

Mini Pimiento Rojo Lamuyo

Pack

Formatos

Tomate Wild

Pack

Formatos

Mini Hinojo

Pack

Formatos

Mini Remolacha

Pack



Frütøß røjøß
Frambuesas, arándanos, moras y 

grosellas son ingredientes versátiles y 

vibrantes que aportan color, frescura y un 

equilibrio perfecto entre dulzura y 

acidez. En la cocina, se utilizan tanto en 

recetas dulces como saladas: desde 

tartas, mermeladas y batidos hasta 

ensaladas, salsas y platos gourmet.
Formatos

Piña Baby - Mini piña

Pack

Formatos

Arándanos

Pack

Formatos

Grosella

Pack

Formatos

Physalis

Pack

Formatos

Carambola

Pack

Formatos

Cucamelón

Pack

Formatos

Frambuesa

Pack

Formatos

Moras

Pack


