


ARROZ
El origen del arroz es objeto de controversia entre los 

investigadores; se discute si fue en China o en India, pero de 

lo que no hay ninguna duda es de que está arraigado en 

nuestra gastronomía desde hace siglos. Sus plantaciones, 

tanto en Valencia como aquí en Navarra, nos ofrecen un 

producto de primera calidad. Disponemos de una gran 

variedad de arroces: redondo, bomba, basmati, jazmín, 

carnaroli, integral, vaporizado, largo...

Formatos

Arroz Vaporizado  
Bayo

Bolsa (1kg) Saco (5kg)

Formatos

Arroz Basmati  
Bayo

Bolsa (1kg) Saco (5kg)

Formatos

Arroz Bomba  
Bayo

Bolsa (1kg) Saco (5kg)

Formatos

Arroz Sushi  
Bayo

Bolsa (1kg) Saco (5kg)

Formatos

Arroz Largo  
Bayo

Bolsa (1kg) Saco (5kg)

Formatos

Arroz Redondo  
Bayo

Bolsa (1kg) Saco (5kg)

füñdåmtål
El arroz es uno de los alimentos más importantes y 

versátiles en la cocina mundial. Su cultivo se 

remonta a miles de años y es un ingrediente básico 

en muchas culturas, especialmente en Asia, 

América Latina y el Mediterráneo

Formatos

Arroz Carnaroli Expert  
Bayo

Saco (2kg)

Formatos

Arroz Integral  
Bayo

Bolsa (1kg)

Formatos

Arroz Thai-Jazmin  
Bayo

Bolsa (1kg)

Formatos

Arroz Salvaje  
Bayo

Caja (1kg)



Formatos

Arroz Nano  
Grandi Riso

Caja (1kg)

Formatos

Arroz Riso Nero Gold Integrale  
Grandi Riso

Caja (1kg)

El arroz italiano es conocido por su uso en 

platos tradicionales como el risotto. Las 

variedades más populares incluyen el 

Arborio, Carnaroli y Vialone Nano. Estos 

tipos de arroz se caracterizan por su 

capacidad de absorber líquidos y liberar 

almidón, lo que resulta en una textura 

cremosa y suave, ideal para el risotto.

Formatos

Arroz Carnaroli  
Grandi Riso

Caja (1kg)

Formatos

Arroz Arborio  
Grandi Riso

Caja (1kg)

Ïtålïådë

Formatos

Arroz Largo
Brillante

Bolsa (1kg)

Formatos

Arroz Argila  
Ciudad de Sueca

Bolsa (1kg)

El arroz Albufera es una 

variedad de arroz cultivada 

en el Parque Natural de la 

Albufera de Valencia. Este 

arroz es un híbrido entre las 

variedades Senia y Bomba, lo 

que le confiere unas 

propiedades únicas. Se 

caracteriza por su grano 

corto y redondeado, con una 

alta capacidad de absorción 

de sabores, lo que lo hace 

ideal para platos como la 

paella y otros arroces 

caldosos o melosos.

Formatos

Arroz Senia   
Legumbres Paramoleones

Saco (5kg)

Formatos

Arroz Calasparra   
Legumbres Paramoleones

Saco (5kg)

Formatos

Arroz Bomba   
Sos

Bolsa (1kg)

Formatos

Arroz Albufera   
Legumbres Paramoleones

Saco (5kg)

 Vålçïådë

Formatos

Arroz de Cultivo Ecológico  
Nomen

Bolsa (1kg)

Formatos

Arroz Marisma  
Tartana

Bolsa (1kg)

Formatos

Arroz Bomba  
La Fallera

Bolsa (1kg) Saco (5kg)


